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Chefexact Eventos & Menu es un software pensado y desarrollado para gestionar, controlar y
planificar de una forma facil y eficaz cualquier tipo de menuds en la industria hostelera y de
restauraciéon. Nuestro programa esta especialmente indicado para comedores industriales colegios,
residencias, hospitales, cuarteles, salones de bodas o para cualquier profesional o negocio que su
principal fuente de ingresos sea la elaboraciéon de menus o comidas preparadas para la venta.

Para llevar a cabo su tarea, en el sistema se incluyen 5 médulos fundamentales:

1. Articulos.
Permite gestionar el clasificador de articulos de sistema, las existencias, entradas y consumos de
los articulos, asi como déficit de existencia en base al stock minimo.

2. Pedidos.
Realizacidn de las operaciones diarias de compras de productos, o sea, permite la confeccién de
los pedidos que se realizan para proveer o surtir los faltantes del almacén. Por otro lado permite
revisar los pedidos con las entradas de mercancia de los distintos proveedores y confirmarlos
como entradas a la seccidn de articulos y desde esa seccién de articulos registrarlos como
existencias.

3. Recetas.
Elaboracion y planificacion de las normas de consumo por oferta o plato para un control
minucioso de los beneficios con las cantidades y los precios de los articulos asi como con los
ratios fijados.

4. Menu.
Permite la confeccion de banquetes, menus o eventos gastrondmicos, desglosando cada unas de
las ofertas o platos, para obtener el pedido necesario para el almacén, ver los gastos y
resultados, las repercusiones en el beneficio que representan los salarios, extras, energia,
teléfono etc.

5. Proveedores.
Homologacién de proveedores: direcciones, datos generales, observaciones, etc.

6. Ventas.
Estudios de ventas; permite registrar la informacién diaria referente a los clientes, ventas, ratios,
servicios especiales e IVA. De esta forma se puede estimar el comportamiento medio de estos,
asi como deducir consumos (costo) por PAX.

7. Agenda.
Util para confeccionar una agenda de eventos y registrar todas las citas constatadas. Se
retroalimenta de la seccién de menu, generdndose los eventos con este concepto de forma
automatica.



Unerexact L.
Eventos & Weni MANUAL DE USUARIO Pagina 2 de 9

Prerrequisitos

Chefexact es un sistema que corre perfectamente en cualquier version de Windows desde Windows
98 SE, o sea, se ejecuta en las versiones Windows 98, Windows ME, Windows 2000, Windows XP,
Windows Server 2003, Windows Vista y versiones superiores compatibles con el APl Win32.

Se recomienda, para un correcto funcionamiento y obtener desempenos aceptables del software,
disponer de una PC con las siguientes caracteristicas:

PC con microprocesador Pentium 3 o superior, no menor de 500 MHz de velocidad.
Recomendado Pentium 4 con 1GHz de velocidad o superior.

128 Mb de RAM. Recomendada 256 Mb o superior.

250 Mb de espacio disponible en el disco duro como memoria para la instalacién, pues para su
funcionamiento el programa va aumentando sus necesidades en dependencia de volumen de
informacidn introducido. Recomendado 1 Gb o mas.

Monitor Super VGA con 16 bits de colores por pixel y una resolucién no menor a 800x600
pixeles. Recomendada 1024x768 pixeles para ganar en comodidad, logrdndose un mejor espacio
de trabajo y distribuciéon de los datos dentro de las ventanas que muestra el software. El
programa se adapta a la resolucién vigente en el sistema operativo, reajustando
automaticamente sus componentes visuales.

Tener instalado o instalar algun visor de archivos PDF en la PC para poder leer los manuales de
usuario, que estan elaborados en este formato. Se recomienda tener instalado el Acrobat
Reader 6.0 o superior.

Debido a que el software utiliza como motor generador de listados el Crystal Reports 7, se
recomienda no tener instalado ningln software que emplee una version diferente de dicho
motor de reportes, pues pudiera provocar conflictos entre las Bibliotecas de Enlaces Dindmicos
(archivos DLLs) y dentro de propio sistema operativo, provocando que ninguno de los programas
gue hacen empleo de él funcione correctamente.



Em & Weni MANUAL DE USUARIO Pagina3de?9

. . Ny
Registro y activacion

El registro y activacién del software es un aspecto que transcurre, a diferencia de la mayoria de los

programas, en cada ejecucion del sistema. La protecciéon contra pirateria informatica se realiza a

nivel de hardware a través de una llave HASP conectada por USB.

En cada ejecucion del programa se chequea cada un breve periodo de tiempo la presencia, en una
ranura USB, de la llave HASP. De no estar presente se cierra automaticamente, impidiendo su
funcionamiento. Para que la aplicacion funcione correctamente, la llave HASP debe estar SIEMPRE
conectada a una ranura USB. La perdida de dicha llave dejara sin utilidad la aplicacién, pues no
podrd efectuar la ejecucidn de esta. Es mediante esta llave con lo que el software lo identifica como
nuestro cliente, y de esta forma prestarle mejores y mds seguros servicios.

‘c
B

Con este método de registro usted podrd instalar el software en tantas estaciones de trabajo como
quiera, pero podra utilizar a la vez sélo una (PC). Para disponer de un trabajo simultdneo en varias
estaciones de un mismo establecimiento debe o bien adquirir tantas llaves como estaciones.
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Montaje del sistema

Para obtener el potencial maximo del software, sugerimos seguir los siguientes pasos:

1. Comprobar que en nuestra PC no tenemos instalada la versién demostrativa del programa. Si lo
tenemos, tendremos que desinstalarlo antes de instalar el software original.

2. Proceder a instalar el original siguiendo los pasos que le indica el programa de instalacion.

3. Articulos: En esta seccién se tiene la relacién de productos o articulos que se manejan en la
empresa, es decir, nuestro almacén con entradas de mercancias, rebajas o salidas, ponderacidn
de precios de compra, establecimiento de los stocks minimos deseables para cada producto,
necesidades de reposicidon en base a los stocks minimos para incluir sus productos. A la seccidn
puede adaptar el maestro de articulos que incorpora el software, sobrescribiéndolo y dejando
los mismos cdédigos de los productos, o bien haciendo clic el botdn [+] que se encuentra en la
barra de navegacion que figura al pie de la seccién. Al activarlo le saldra una ventana para tal fin
gue le asignara un cddigo Unico e irrepetible para cada articulo que usted incluya. Usted decide
la mejor forma de montarlo. De cada producto en el sistema se recogen los siguientes datos:

= (Cddigo: cédigo a cada producto.

= Descripcion: nombre del producto.

= U/M: unidad de medida.

= Precio: precio de cada articulo.

= Existencia: existencia disponible de cada producto.

= Stock minimo: cantidad que deseamos tener de cada articulo.

= Precio de entrada: nuevo precio de una compra, el cual al confirmase lo tomara como base
para hacer la ponderacién con las existencias y calculara el nuevo precio ponderado.

= Entrada: cantidad que nos entra de cada articulo.

= Consumo: anotado automadticamente con los consumos generados por las ventas, y se
mantienen ahi hasta que los confirmemaos.

I o2 articutos ] B pedidos| | recetos | [ mens | 9 proveedores | 3 ventas | 8P nsenda | [ parsmetros|
CODIGO | DESCRIPCION [ u/m_ [ pRECIO | EXISTENCIA |  STOCKMIN |  PRECIOENT |  ENTRADA |  CONSUMO |
M 10010150 ACEITE DE OLIVA CARBONEL 5] 808 10.000 12.000 000 0.000 0,000
] 10010171 ACEITE DE OLIVA PICUAL i) 178 0.000 2000 000 0.000 0.000
1 10010172 ACEITE DE OLIVA VIRGEN i) 512 0.000 10000 000 0000 0.000
I 10010250 ACEITE DE SOYA i) 111 12.000 50,000 000 0.000 0.000
I 10020070 CAFE MOLIDO K6 773 7.000 5000 000 0.000 0.000
10020140 CAFE SOLUBLE DISPENSADO ke 925 0.000 3.000 000 0.000 0.000
] 10020151 INFUSIONES DE LIMON u 567 0.000 1000 000 0.000 0.000
] 10020170 INFUSIONES DE MENTA u 287 0.000 1000 000 0.000 0.000
] 10020190 MANZANILLA u 500 0.000 1000 000 0.000 0.000
] 10020251 3 u 500 4.000 5.000 000 0.000 0.000
N 10020244 TE FRUTA PASION SHIP u 113 0.000 0000 000 0.000 0.000
] 10020247 TE JAZMIN SHIP u 103 0000 0000 000 0.000 0.000
] 10020249 TE MANGO SHIP u 113 0.000 0.000 000 0.000 0.000
] 10020250 TIA u a1 0.000 0.000 000 0.000 0.000
] 10020254 TE ROMERO SHIP u 103 0000 0.000 000 0.000 0.000
] 10030030 ARROZ kG 085 36,000 50,000 000 0.000 0.000
] 10030130 FRUOLES [ 146 7500 10000 000 0.000 0.000
] 10030150 FRUOLES NEGROS K6 039 6200 8000 000 0.000 0.000
L] 10030170 GARBANZOS [ 155 3100 6.000 000 0.000 0.000
N 10030210 JUDIAS BLANCAS ke 136 0.000 3000 000 0.000 0.000
] 10030230 LENTEIAS [ 583 0.000 2000 000 0.000 0.000
] 10020010 AZUCAR EN POLVO - LUSTRE K6 146 15.000 30,000 000 0.000 0.000
] 10040012 AZUCAR LUSTRE SABOR VAINILLA KG 030 0.000 3.000 000 0.000 0.000
] 10040013 AZUCAR LUSTRE SABOR CANELA ke 00 0.000 3000 000 0.000 0.000
] 10040031 AZUCAR MINIDOSIS kG 1020 3200 5.000 000 0.000 0.000
i 10040032 AZUCAR EN PASTILLA kG 040 0.000 0000 000 0.000 0.000
] 10040071 Az2UcaR [ (X3 123750 100,000 000 0.000 0000
] 10050011 CANELONES DE CARNE [ 448 0.000 0000 000 0.000 0.000
N 10050012 CANELONES DE JAMON kG 650 0.000 0.000 000 0.000 0.000
] 10050013 CANELONES DE ESPINACA [ 261 0,000 0000 000 0.000 0,000
] 10050015 PASTA BUCATINI ke 0.49 0000 0.000 000 0.000 0.000
] 10050110 TORTELLINI ke 108 0000 0.000 000 0.000 0.000
] 10050160 ELICHETTI kG 055 0.000 0000 000 0.000 0.000
] 10050260 FETTUCCINE ke 244 20.000 25.000 000 0.000 0.000
] 10050510 PASTA FUSILLI [ 170 0.000 0.000 000 0.000 0.000
| | > > + - a | (' |
< " & Definir filtro:
55 B@M I
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4.

Pedidos: En esta seccién es donde se reflejan las necesidades de reposicién de nuestra empresa
en base a las ventas, se traspasan los faltantes automaticamente desde la seccion de articulos
cuando generamos un pedido de reposicidon en base al stock minimo desde esta seccion de
articulos, quedando ya fijada dicha necesidad de compra en la secciébn de pedidos
automdticamente, pudiendo imprimir el pedido para saber lo que hay que comprar o para
mandarlo por email a un proveedor. Asi mismo, nos sirve para dar entrada a las compras de
articulos de este pedido que nos suministran los proveedores, y confirmarlas a la seccién de
articulos como una nueva compra automdticamente una vez que todos los articulos hayan
entrado mediante la opcidn que nos proporciona el botédn confirmar compra que se encuentra al
pie de esta seccion, lo cual facilita y agiliza mucho el trabajo. Nota: aconsejamos salvar y eliminar
el pedido una vez concluida la entrada para no confundirse y repetirlo nuevamente.

& Chefexact Eventos & Mend v7.0 P= )

B Arti EY Pedidos‘ ]& Pro eedures‘ 5P ventas ] P agenda ] Paréme&ms‘

Pedidos para reposicion / revision de entradas de mercancias

[000001 - Reposicion aimacen 12/10/2008 || consumo totar: 664370

Hojas para solicitud de productos del pedido: 2 x =
|000001 - Reposicion aimacén 14/10/2008 || consumo hoja: 6,643.70 Agregar | Eliminar | Renombrar

Articulos que conforman el pedido:
covico | Descarcion [ u/m | oo | owomo [ ewneA | owrowsiom |
10010150 ACEITE DE OLIVA CARBONEL LT 8.08 2.000
1010171 ACEITEDE OLIVAPICUAL o 178 2000
10010172 ACEITE DE OLIVA VIRGEN " 2516 10000
10010250 ACEITE DE SOYA (hg 111 38.000
1002010 CAFE SOLUBLE DISPENSADO s o3 3000
10020151 INFUSIONES DE LiMON v se 1000
10020170 INFUSIONES DE MENTA u 467 1.000
o0 MANZANILA v 500 1000
10020231 TE u 5.00 1.000
10030030 ARROZ KG 0.86 14.000
10030130 FRIJOLES kG 146 2.500
10030150 FRIJOLES NEGROS KG 099 1.800
10030170 GARBANZOS KG NS 2.900
10030210 JUDIAS BLANCAS xs 13 3000
looss0  enTems X6 s 2000
10040010 AZUCAR EN POLVO - LUSTRE KG 146 15.000
10040012 AZUCAR LUSTRE SABOR VAINILLA X6 0s0 3000
10040013 AZUCAR LUSTRE SABOR CANELA KG 0.90 3.000
10040031 AZUCAR MINIDOSIS kG 10.20 1.800
oo FeTTUCCINE s 20 500
10050660 MAICENA KG 077 8.000
loososio puRE DE PATATAS s a 5000
10050962 SPAGUETTIS PAQUET 051 13.000
10070050 CALDO DE PESCADO PAQUET 6.02 2.000
10070070 CALDO DE POLLO PAQUET 5.86 1.000
10070090 CALDO DE RES PAQUET 6.16 1.000
loomoso |cenezas oA wama 151 3000
loos0210 COOKTAILDE FRUTAS uma sa1 3000
10080260 FRESA EN ALMIBAR LATA 10.62 3.000
1080510 TAIADAS MANGO wma soe 3000

= [ = [
Ll b =]
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Recetas: En esta seccidn es donde elaboraremos la receta de los platos, bebidas cocteles, vinos,
canapés, etc., que oferte la empresa, para el calculo de los precios de venta y beneficios que nos
proporciona. Para confeccionar las recetas o fichas lo primero que tiene que hacer es hacer clic
en la opcién de “Agregar” e introducira nombre del plato, seguidamente fije los ratios o
margenes comerciales para cada producto en el espacio para mediante la opciéon de “Agregar
ratio” para tenerlos disponibles y poder enlazarlos a los productos de la receta. En relacién a los
margenes comerciales (ratios) usted puede o bien definir uno general a todos o el programa le
permite asignar uno a cada familia, ejemplo: carnicos 3.5, vegetales 3.0, mariscos 2.6, postres
4.0, bebidas 3.0, vinos 2.2, licores 3.0, grasas 3.0, viveres 3.0, cafés e infusiones 4.5, etc., pues
entendemos que no todos los articulos podemos trabajarlos con el mismo margen o ratio, pero
eso se lo dejamos a usted para que decida como quiere trabajar. Nota: una vez definidos los
margenes en la primera ficha, cuando agrega otra nueva estos desaparecen, pero no se
preocupe, se los vuelve a traer automaticamente con la opcidn de “Importar ratios”, le sale una
ventana y usted elije la ficha de la cual quiere traer los ratios, nosotros aconsejamos para mayor
comodidad incluir todos los ratios en la primera e importarlos de esta manera a la restantes.
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Una vez realizadas estas operaciones ya puede ir agregandole articulos a cada receta una por
una. Para las fichas de comida aconsejamos confeccionarlas para un nimero de comensales
determinado para que sea mas fécil, por ejemplo, 6 raciones vy fijar en la ficha el numero de
raciones para 6. La ficha calculara automdticamente el precio de la racidon una vez que usted le
agregue los articulos, las cantidades y los margenes comerciales o ratios que usted quiera
trabajar. Para fijar los ratios a la ficha se posiciona en la columna de ratio de la ficha que estd al
lado de la casilla cddigos y haciendo doble clic sobre la primera fila se le despliega una ventanita
en rojo donde podra enlazar cada ratio a cada articulo que compone la ficha, ejemplo, carnicos
con carnicos, grasas con grasas, vegetales con vegetales, etc. Ademas, las fichas sdlo las realiza
usted una vez pues los precios puede actualizarlos automaticamente cada vez que hay cambios
en los mismos. Importante definir un margen de merma a los productos que la ocasionen, como
es el caso de las carnes, vegetales, frutas, etc.

— Creforact Bvenos & Mend 7.0 R —— ]
3 acticulos | (B pedidos ] Recetas ‘ [0 vens | & proveedores | 5 ventes | P agenda | [ parametros|
Fichas técnicas (recetas).
000006 - Ensalada de Ia Huerta -
Tas Raciones porfhs [ 1 B | Batos margencomerciah Agregar | importar |
%000 [[oT NOMBRE [ _ramo_| B
29857
070 [V Calcular peso total automaticamente
279 03
s T |
0.7000 4%
Imag
CODIGO DESCRIPCION [ u/m [ erecio | canmioap MERMA
benTranTes 10010150 ACEITE DE OLIVA CARBONEL & s08| " o0m] 0000
[[enrrantes 18080075 CALABAZA [ 050 0030 0.000
[ [enTrantes 18080080 cesoLLA [ 160 0030 0,000
[[enTrantes 18080185 LECHUGA [ 055 0020 0.000
[ [enTrantes 10110750 PALMITOS ENTEROS LATA 515 0040 0000 |
ENTRANTES 18080265 RABANITOS [ 082 0030 0.000
[ 16080275 REMOLACHA 3 133 0030 0,000
[|entrantes 10121131 SALFINA kG 031 0.001 0000
[ [entrantes 18080290 TOMATE K6 138 0060 0.000
[ |entrantes 10121310 VINAGRE T 154 0010 0.000
[Jentrantes 18080305 ZANAHORIAS [ 132 0050 0,000
|
- | « | > > - - [ e | X |
Pogalc st

6. Menu: Similar a la seccion de recetas. En ella se agregan los menus y a estos le agregamos las
fichas (recetas) de platos y bebidas que lo componen mediante la opcién “Importar”. Sélo
tenemos que agregarlas al menu para conformar la oferta. Se fijan automaticamente las
cantidades para un PAX brutas y netas, y todos los ratios y precios de cada producto, foto (si la
tuviera la ficha), y se calcula el precio de venta automaticamente, con lo cual es super facil de
montar, sélo tiene que incluir el nUmero de servicios y raciones por servicio y ya tiene lista la
seccién. lgualmente podrda definir, si procede, las fechas de realizacién y degustacién del menu
(para eventos), de modo que podra crear las citas correspondientes en la seccién de Agenda
automadticamente y no olvidar nunca cuestiones importantes. Nota: como complemento usted
puede definir los gastos que le puede ocasionar el evento para que le dé el neto que le queda a
usted. Los reportes vera que son muy faciles de entender. El reporte de necesidades de compra
chequea las necesidades de productos para el menu con las existencias de almacenes o articulos
y le pide lo faltante, es decir, lo que hay que comprar. El reporte de pedido es para saber que
tenemos que sacar de los almacenes, también genera reporte para elaboracion receta por
receta para empleados con los ingrediente que debe de utilizar en cada preparacién para el total
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de comensales. Muy importante, este reporte es para garantizar elaboraciones con calidad y sin

faltantes, y los demds son muy faciles de entender.

S
[F Chefexact Eventos & Mena w71 [E=NrER e
3 avticwios | (G pedidos | B recetas [ mens |5 Proveedores | 3 ventas | (P ngenda | (@ parsmetros |
Banquetes (mend, servicios): B % =
|
[000001 - Comida Empresa #3 | agregar | Etiminar | Renombrar| ||
I Nimero de comensales (PAX): 150 Concepto | x Comensal Total Banquete
W fecha:  [11:3541am = [15/1072008 | Consumo en Ia confeccion del mend [ 2112 [ 3,168.06 4
¥ Degustacion PAXs: 2 @ Valoracién del mend ]
Fecha:  [113541am == [14/10/2008 - e L I 200 [ 8685.08
% Descuento venta (opcional) %200
Ratios (margen comercial] — -
T — [ExsmE] Pt veria aal el oot I E5n T 05T
[ 2 entmantes 500 Cargos por servicios especiales 000
B} ___8|posTES 500 ~ [ impuesto at val % 16.00
4 VIVERES 400 ; : N
Oferta: © 1
000003 - F1an ai Caramelo
Articulos que conforman Ia oferta [canti para un comensall:
RATIO CODIGO DESCRIPCION [_u/m [ erecio CANT. | MERMA |  DISPONIBLE |
POSTRES 10020071 AZUCAR ¥G 069 0025 0,000 11955
PosTRES 18120050 HUEVOS DE GALLINA DE PRIMERA un 005 2000 0.000 2500
POSTRES 10160130 LECHE ENTERA 5 280 0250 0000 3430
MPposTres 10160012 CREMA DE LECHE & 312 0063) 0.000 26560
|
] [ b G | X |
a | ] e ﬂ ﬂ [V Aplicar redondeo en calculos de cantidades
LA™ e e

7. Proveedores: En esta seccion es donde usted registra sus proveedores.

T ———— ey
| Chefexact Eventos & Mend v7. S

> Am’:ulus' 2 Pzdidasl B Recetes | [J mena @99 Proveedores | 5 ventas IS’) Agenda | B Parémz\rns'
I

#Homologacion: [E232222
Reg. Sanitario:  [H162732

2 %@M

Definir filtro:

NOMBRE TELEFONO [ MoviL [ EMAIL | # HOMOLOGACION [ REG. SANITARIO [
¥|Bebias sorel 9122138 comercial@sorel.es 234222 HIE2732 E
||| []camiceria 8ias 9177388 6702321 bias@deblas.com RE383212 HE7422

Continente 9188211 comercial@continente.com ses36523H 56532H)

Merca Madrid 9188332 702113 R235523 362223

Pescaderia Corufiesa 9167743 64034567 pescaderia.corunesa@corunesa.es £205681215 2863NNH

> L] | + - | - | (<
i [ 1
Nombre: ebidas Sorel T
Provee vinos (blancos, tintos, 05ados, finos y 8eNerosos), refrescos, cervezas, aguas minerales, 2umos y jarabes, aperitos, brandys y cognacs,

Direccién: Poligono Industrial. La Serena, Nave 231 Colmeral Viejo, Madr || vodkas, reones, ginebras y tequilas, whiskies, licores, espumos s
Teléf pr2ze ||l
AR Se han reflejado algunos proveedores a modo de ejemplo.
Movil: Ud. puede agregar tantos como requiera.
Email: [comercial@sorel.es

£

8. Ventas: Es aqui donde usted puede llevar el control de sus ventas. Es muy facilmente y de forma
automatica, dandole una visién general del comportamiento de su empresa. Agregue usted el
nombre del estudio o estudios que quiera realizar, ejemplo, ventas de menus bodas, comidas de
empresa, o bien uno general, donde se refleja toda la informacién, usted decide. Al activar la
opcion de “Agregar datos directamente desde ventas de menu”, marque usted los menus
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vendidos en el dia y le trae toda la informacién automaticamente con media de ratios incluida,
todas las demds informaciones el programa la calcula automaticamente.

s Chefexact Eventos & Men( v7.0 oo ]

> Artv'(ulosl B Pedadnsl B Recetes | 1 mens |ﬁ Proveedores 3 ventas ] ﬁ') Agenda | B pm'mdms’ ‘

Estudios de venta 2 x = |
[000001 - SEGUIMIENTO DE VENTAS POR MESES ~| agregar | Etiminar | Renombrar |
|| informacién diaria: PERIODO DE ANALISIS

e | TS T T Sovoes [ wATom i B T e rporanee ]
» 13/10/2008 120 2,30000 250 5000 376.00 @
A RESULTADOS

14/20/2008 175 689050 300 12000 112168

u Total de clientes: 25

15/10/2008 150 851140 269 000 136182
Media de clientes. 128 ‘

Total de ventas netas (comidasbebida): 17,701.90

Venta neta por cliente: 39.78

Venta total por servicios especiales: 170.00
1VA Total Repercutido (cobrado): 2,859.50

Media de ratios aplicados: [ 27289

Consumo (coste) por cliente: 15773
Informacion a graficar: [Total de ventas netas v

& Agregar datos directamente desde ventas de banguetes

| > | I + | - - [ [

|
=]
B==

9. Agenda: permite llevar un control de los eventos para que nunca pierda citas importantes o
pase por alto acuerdos que debe cumplir.

' Chefexact Eventos & Menti v7.0

2 avticuios | (3 pedidos | B recetas | [ mens | 9 Proveedores | 55 ventas P Agenda ] [ porémetros |
Wednesday, 15 de October ~||4  october2o0s  »
| smtwTrs ||
282930 1 2 3 &
I 7% “s 678911
30 < 12[13]14 15 16 17 18
2192021222324 25
faihiel /26 27 28 29 30 31
s
gq® November 2008
o SMTWTEFS
—0 r :
10%® © 2345678
) € 9101112131415
11% _||+|16 17 18 19 20 21 22
30 |75 11:352m-01:05pm Mend (banquete): Comida Empresa #3 : ;; 2 z§ % ZT 15 z?
S Ment (banquete): Comida Empresa #3 -
L e
12;’— Comensales: 150
g0
Y
25
T
3®
_
A
s
52 L
S
62
S
7%
30
fojt gixportaragenda
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10. Parametros: introduzca su informacién personal.
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DATOS PERSONALES

Nombre y Apellidos: [Pablo Dominguez

Il
Direccién de correo: [pablo.domingues@chefexact.com

Nombre de Ia empresa: [chefexacy

g #licar yguardar cambios

11. Configure su impresora y determine el correo para los emails.



