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Un nuevelherizonte en la gestién hotelera

Anongjdelcostes sustancialle inmediato)
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& Chefexact Buffet Professional v14.0 % "5 @
[E=EE E_ CONFECCION, MANTENIMIENTO Y GESTION DE FICHAS
"
k FiCHA:  [0000OL - SOLOMILLD A LA PIMUENTA =
peEe FiTRO: =
‘!P DATOS GENERALES DE LA FICHA RATIOS: AGREGAR | CARGAR PRESENTACION:
WODIFGR | PRECIOSEGUN FIcHA; | 17338 ConsumoTomaL: | I o Nowsre ___ [mamo] -
% DESCUENTOVENTA: | 000 [l BENEFICIOBRUTO: | 123817 001 CARNICOS 400
&y |ecovevenmena: [ 173 cosTePoR ONEDA 057 [ one wivenes B
DUPLiCaR | MEDIA DE RATIOS: 35000 COSTE POR RACION: 49527 ||| 003 |vEGETALES 200,
PESO TOTAL: [ oseer. [ oos pescanos 350| 3
& | corcomeounomrecnica urrers e 21| [ oos | manscos 20—
B PEsO POR RACION:[ 00001 [l B [H ooe fores >
. 'CANTIDAD DE RACIONES POR FICHA: 1 -
= ORECIOPORRACION.| a5 SUGERR® RACIONES g B
RepORTES
ARTICULOS QUE CONFORMAN LA FICHA: vl el |ml=]al |<]a]
ald w0 I SSropioam| eI [ ow [ e [ owow ERA NoPRov_ | v.ANADIDO =
onceava | |[?] LICORES 11100181 BRANDY MAGNO 750l BOTELL 839 0.0667 0.0000! 0.0000 0.00
N VIVERES 1060010 CREMADELECHE i 275 00500 00000 00000 0
w WVIVERES 18110050 MANTEQUILLA ke 320 00500 0.0000 0.0000 0.00
Lol wieres loen PMIENTANEGRA BN GRAN e 103 aci om0 o0 oo
Licores 1010062 MOSTAZA DEDLION 5 980 oos0 0000 00000 00
gj O VIvEREs 13060306 | ESPARRAGOS VERDES 8 500 0000 0000 00000 om0
el cores 1501053 | SOLOMILLO DE CERDO 8EFIcO e om0 23000 o000 000 o
@3
ANALSIS
PRODUCCION
CTRLDE COSTE
PEDIDOS
conFIRAR
compRas
HISTORICOS
PRESUPUESTO i
ARTICULOS
[roveeoores| 5
EMPLEADCS || AGREGARARTICULOS  ACTUALIZAR ARTICULOS TEXTO DE LA RECETA
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viveRes 130050 MANTEQUILA v 520 00500 00000 00000 0w
2ol viveREs 10120811 PIMIENTA NEGRA EN GRANG ve 103 00100 00000 00000 o
LicoRes 10130262 MOSTAZA DE DLON v 9m0 o020 00000 00000 ow
ii VIVERES 12080306 ESPARRAGOS VERDES e 600 0.0800 00000 00000 000
<Al LICORES 18010530 'SOLOMILLO DE CERDQ IBERICO kG 10.80 10.3000 0.0000 00250 0.00
i
ANALISIS
PRODUCCION
CTBL D cosTE
PEDIDOS
CONFIRMAR
conpRAS
HISTORICOS
PRESUPUESTO
ARTICULOS
Sl B @
EWPLEADOS || AGREGARARTICULOS  ACTUALIZAR ARTICULOS TEITO DE LA RECETA
1 * 4 $
)

'((S5F'((( 5K
(¢

&# #
(5F (5K
' (¢

HE @ 9
|

'53'(((54

3!

*1

(5

(((s: !

4 (5:
(5

(5:

-B

*#(;-




)

> [ ] (1 (B
(FOKEEC! # - *1 I
| * *# $ /
- =1 ) /
1 : : =l :
! I * * * #
I o J !
/: #
33
2 * I &A 1
! ** * I DW=
>** * # * *
I I 3 I 4.
I I o x> #
1'1: ; $ > & $ #3$ * * $5# 2# | &&* $ +
Al* $&$ / "'& *$ 3%& BC+ "* <+DC+E& $ <C+ A
F+<FF :$ *6 F+D* + | <C;+ :# & F+DC; 6'& ‘& <* + *F+<FF$ /' G.&
F+tHC;+ # =* "$52# 'A$ /| &' * #/ #'&%'& 1<J+@ C; 6* $
$# & %5 * R 1*& K * $6'' @DF1 #/& $ $& ' # $
& ¢
Al* $5# TH & * BC+'&%/& <C+3$ $& <C; I BC; * & DFF |
&#l <J$ $
Al* && $2# /$& 1 $P& & *H&'&/I'& * &+
! ! I o
I / I I - I
I




33

*%k -

! ;
| $*.
* |
*
H#
; 2 !
#H |
! 3 41
! # !
H I $*
| |
I #

)



= l* | ’
)#*: S %% * | | * B
2 ;
3 I 4:
)1 ! * | | :
HEJ ) * :
i ! # - *# 5
I * ! |
* - 6 %
I
| # *1 | [ * 4 M
| * # * $ *
1 %
! ! "1 * a
; ?2 1 ; $ * g
& & $12¢ $*E $:$ $ )
! ! ! * oo ! *< [ ]
! $ *1 !
* / | ,
$ * < =1
| | % I



)&5)H5&

"“#$ H






1
!
I
I
* P # |
= I B
o
! ;
**x .
!
I
&_
- /
/
6
I I
6
/
)#*: > Kk

*

**% -



!
#1 !
*
)* | |
*
* 1 *
| %
!
* 3

'3 1 #4

*

, ;
3

&A: |
#1

4



"“#$ <F 6 !
: * H#
? ! ! - - !
. N $6 $ * '& 1" $* $6 $ 2#& *
"+ $2# S$SE * $# 2# *! "$&1 # /& $6'$* &% 1
&'$/$* | &% (& # # B & * * O H#$ &$
/$ &5

"#HP << & - I 3 - 4



"%

$

4



I -
|
!
Lo
!
#
!
* 1
/
* 1
!
:.**
!
I *1
! !
4
*
*
* .

. &A4

*%k -

3 &A4



“HE <> )

HE <@ ) !

i+ =

;&

$
N
#
#*E$
!



#$ <D & *

HE <J )

"#$ <H .



"#$ <B 6

* < :



3*

14

)



2 I ?
* # ? CWE= >
* / B! * 31 *1
| _* * |
$= I I I
$! ;11!
1 *1 <FF< 3
* <FF<4LLL: ? I
- ;67?2 * :
! 3
S * ! 3
*$
| * |
&
3 - 4 1
? *
&
? ] |
I : I I 3
; !
: /
* 4 / @
I I I
5 1 I I &6'$
o 3 *#
I -
2 -1 1

& $ 8%

*

* $.&
*G 4



!
1!
&

B &58&). ). 0 &5

L) 1
!
*< 3=

>**

!
3D="D4



"#$ =< 9



P3

3 1/

! # $#% & ;




%

+: 8 | $: ! = *%
; ) *% ,
I I *# P 1 C *#D
: / 1 ! :
*1 g
’ 8 ! = ;. # !
: / | | | &A
*% * # *% : 1 1

%:; 8 # * !
! ;
;11 ! 3 P 1 4 |
| I 1 * : E .=I
* );"1 ! 1]
G "1 E - $ - ! -
I # $ ! ! ! ? &A
"! )* ! ]
@)
| 1 ! B
C#*= 6 D: C)BS& # D # )3 4,
) ), IB # /3
4 I # ! : : 1$ #
;! B !
3 ! ! *< $ 4,
5 1 3 C#*= 6 D4 ! C& 0 D
! / ' 1;
+ ) I 1 3)H*= 6 4 3! 4
1;



4

Clt*= D C)*=
4

@oo

C)

>**



